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SANDGARDEN

Inspiration in der Kiiche?
Lassen Sie sich vom
Design der traditions-
reichen japanischen
Sandgirten begeistern,
umgesetzt in unseren
High-Tech Keramik-
klingen. Eleganz vereint
mit auBeLgewohnhcher
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KYOTOP

SANDGARDEN

SPITZENKLASSE IN KERAMIK

HIP-Klinge
(Hot Isostatic Pressing)
»Sandsgarden« schwarz

Pakka-Holzgriff
in Ebenholz-Optik

KT-075-HIP-D

Schalmesser (7,5 cm Klinge)

KT-110-HIP-D

GemiUse-& Obstmesser (11 cm Klinge)

| ey

KT-130-HIP-D

Universalmesser (13 cm Klinge)

e

| KT-140-HIP-D

Kochmesser klein (14 cm Klinge)

SCHARFE

Keramik ist extrem hart
und dicht. Es lsst sich
mit Diamantscheiben
geradezu mikroskopisch
prazise schleifen. Das
Ergebnis sind rasier-
messerscharfe Klingen,
die ihre urspriingliche

Schirfe bis zu zehnmal

CLASSIC

POM - GRIFF

J KL-075

I Schélmesser (7,5 cm Klinge)

|

I KL-110

I GemUse-& Obstmesser (11 cm Klinge)

h
B
I
|

J KL-130

I Universalmesser (13 cm Klinge)

|
l

KL-140

Kochmesser klein (14 cm Klinge)

J KL-155

| KT-155-HIP-D

Kochmesser groB3 (15 cm Klinge)

I Kochmesser gro3 (15 cm Klinge)

1

J KL-160

I Brot-& Universalmesser (16 cm Klinge)

BAS I C - KUNSTSTOFFGRIFF

i

| FK-25-WH

I Schéalmesser (7,5 cm Klinge)

J FK-30-WH

I GemlUse-& Obstmesser (11 cm Klinge)

I FK-40-WH

I Universalmesser (13 cm Klinge)

J FK-50-WH

I Kochmesser (14 cm Klinge)

J FK-80-WH

I Kochmesser grof3 (15 cm Klinge)

| FK-30-BK

I Schalmesser (7,5 cm Klinge)

!

FK-50-BK

GemlUse-& Obstmesser (11 cm Klinge)

\

| FK-60-BK

I Universalmesser (13 cm Klinge)

J FK-70-BK

I Kochmesser (14 cm Klinge)

BASIC . NEUHEITEN
N —

FK 66-WH

Tourniermesser (7,0 cm Klinge)

‘

FK 79-WH

Santoku XS (8,0 cm Klinge)

- FK 38-WH

Santoku S (11 c¢m Klinge)

FK 125-WH

Universalmesser (13 cm Klinge)
mit Mikro-Sageschliff

_

e -~ | FK-150-WH

I Nakiri (15 cm Klinge)

D C—

FK 66-BK

Tourniermesser (7,0 cm Klinge)

FK 79-BK

Santoku XS (8,0 cm Klinge)

=

FK-58-BK

Santoku S (11 c¢m Klinge)

FK 125-BK

Universalmesser (13 cm Klinge)
mit Mikro-Sageschliff

TITEL: r

Sashimi-Messer mit hochwertigem o SCHEElF-SERVlCE A ' e

Pakka-Holzgriff in Makassar-Optik | KT-300-HIP Sashimi r/ Keramikmesser kénnen im Bedarfskall durch einen J FK-100-BK FK 150-BK
spiegelglanzpoliert (20 cm Klinge) I Kochmesser gro3 (15 cm Klinge) Nakiri (15 cm Klinge)

autorisierten Service nachgeschliffen werden.
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Nutzen Sie die Vorteile der Keramik bei der taglichen Arbeit. Entdecken Sie die Welt von KYOCERA THE NEW VALUE FRONTIER

High-Tech Keramik. K':I l:l I:E Ra

Lassen Sie sich von der auBergewshnlichen Schrfe, der extrem langen
Schnitthaltigkeit dieser erstaunlich leichten Messer aus High-Tech Keramik
beeindrucken. Friichte, Gemiise und alle Arten von Fleisch ohne Knochen
haben dem miihelosen Schnitt nichts entgegenzusetzen. Die edle
Anmutung, die leichte Pflege und vor allem die chemische Reinheit,

die wichtig ist bei der Zubereitung von Speisen, werden die

KYOCERA Keramikmesser zu lhren Lieb|ingsmessern machen.

CSN-202 BK I
Hobel (inklusive Restehalter) I
Klinge 8,0 cm, 4-fach verstellbar
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Wenn Sie einen GroBhandels- oder einen Einzelhandelsauftrag platzieren

] CWP-NBK ) -y | ]
B schalerxt mochten, wenden Sie sich bitte an die unten angegebenen Adressen.
Kiinge 8,0 cm Endverbraucher sind eingeladen, unsim Internet zu bésuchen oder

uns anzurufen. Gerne nennen wir lhnen eine

W Bezugsque”e : |hrer Nahe
ie Hobel, Reioen, Schaler u en sin [ =

CS-182S spiilmaschinengeeignet. Auch die Kyocera . Y Vertrieb Europa, Alrika, Naher Osten:

Julienne Hobel (inklusive Restehalter) i iy e -
szr;n;o Sme inklusive Restehalter |‘:II8h T?jc[h Kehrambll( Misser smdl(|e|cht z; P KYOCERA FINECERAMICS GMBH
pllegen: feucht abwischen, trocknen un “F ‘ &
sorgfiltig aufbewahren. N Fritz-Miiller-Strasse 107

L D-73730 Esslingen

Germany

Tel. + 497 11/9 39 3491
Fax +49711/9 3934 54
apd @kyocera.de

CSW-12
CP-10 | Schleifstab fiir Stahimesser (250/150/12 mrm) www.Kyocera.de
Sparschéler I
Klinge 4,0 cm J CSW-18

Hersteller:

I Schleifstab fur Stahimesser (350/230/14 mm)

KYOCERA Corporation
- 6 Takeda Tobadono-cho

sorgt miihelos fiir glatte und gleichméBige Schei- FUShIm"ku’ Kyoto 612-8501

ben, und mit dem Julienne Hobel gelingen

lhnen perfekte Streifen. Sparen Sie Zeit bei

lhren Vorbereitungsarbeiten und nutzen Sie

Am

dabei die leistungsfahigen und rostfreien

Schiler, Reiben und Miihlen.

Japan

Tel. + 8175 -6 04 34 64
Fax + 8175 - 6 04 34 61
webmaster_api @ kyocera.co.jp
www.Kyocera.co.jp

CM-10 weiB/schwarz || ST
KeramikmUhle (grob) I CS-124 igh-lech Rerami

Universalschere (4,5 cm Blatter) Hartmetall

Titan

Hartstahl

Aluminium

Zinn

cy-10 CS-140
Krauter- und Gewdirzreibe (@ 9 cm) Universalschere (5,5 cm Blatter) Harteskala

Unterseite mit Gummiring

Unterseite mit Gummiring

/ CD-18
/ Qbst- und GemUsereibe ( @ 16 cm)

KTD432005DMBK

High-Tech Keramik aus Jap n




